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MOLELOS

1. A certificacdo da Louga Preta de Molelos: enquadramento

Molelos, freguesia do concelho de Tondela, é um dos ja raros nucleos de producdo de louga preta,
provavelmente aquele que ainda demonstra maior vitalidade na atualidade. Centro de tradi¢ao oleira
importante e muito antigo, a sua produgdo destaca-se pela cor negra (resultante da cozedura redutora),
pelo tipo de decoracgdo e pelo brilho conferido as pegas. Antigamente exclusivamente utilitdria, a louga
negra de Molelos teve uma relevancia enorme na vida quotidiana das populages locais (que a
utilizavam em todas as tarefas e situagdes do seu dia-a-dia), tendo inclusive servido outros mercados e
sido largamente difundida por outras regides.

Atualmente uma nova gera¢ao de oleiros procura trilhar novos caminhos. Caminhos de modernidade
ancorados nos saberes e técnicas tradicionais detidos pelos antigos artesdaos, mas onde a inovagdo, o
aperfeicoamento técnico e uma abordagem mais criativa permitem um posicionamento deste centro
oleiro na vanguarda do trabalho ceramico em Portugal.

A certificacdo surge, neste contexto, como uma importante ferramenta de apoio ao trabalho
desenvolvido pelos ceramistas de Molelos. Ao permitir conhecer melhor a histéria desta produgao,
vinculando-a em bases sélidas ao territdrio onde ela é desenvolvida, e ao aferir as suas especificidades
técnicas, o processo de certificagdo contribuird para a valorizagdo da louga preta de Molelos nos seus
potenciais mercados, diferenciando-a de outros nucleos produtores e protegendo-a das imitages
industriais que enganam os consumidores.

Este processo ird permitir, assim, criar condi¢cGes para que a louga preta de Molelos se desenvolva e
consiga alcangar um patamar econdmico cada vez mais sustentavel, aliando as suas valéncias
tradicionais a um conjunto de medidas inovadoras adequadas que garantam o seu continuo
desenvolvimento.

Este caderno de especificagbes é o documento normativo em torno do qual se desenvolverd a
certificacdo da louga preta de Molelos e contempla a identificagdo e caracterizagdo rigorosas desta
produgdo artesanal, com referéncia aos respetivos parametros de qualidade e genuinidade. Resultado
das vdrias etapas do trabalho de investigacdo, o caderno de especificagdes é o instrumento onde serdo
apresentadas as caracteristicas da louga preta de Molelos e onde serdo indicados todos os parametros
que irdo ser considerados na sua certificacdo.

Mais concretamente fornecera os seguintes elementos:
e Nome ou denominagdo de venda do produto;

e Enquadramento histérico — geogréfico da produgdo, considerando a respetiva origem e/ou o seu
vinculo ao centro difusor mais relevante;
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Delimitacdo geografica da drea de produgao;
Identificagdo e caracterizagdo das matérias-primas utilizadas;

Descricdo do modo de produgdo, designadamente técnicas, ferramentas e equipamentos

auxiliares;

Identificacdo das principais caracteristicas fisicas do produto, tais como formas, dimensées,
padrdes, cores e desenhos predominantes;

Condigbes de inovagao no produto e no modo de produgao que, abrindo essa possibilidade,
garantem a preservacdo da identidade do produto;

Referéncia as normas de qualidade a que o produto esta sujeito, designadamente as que se
relacionam com a fiabilidade do mesmo ou com os requisitos especificos de saude e seguranca,
sempre que tal se justifique.
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2. Nome ou denominagdo de venda do produto
O Municipio de Tondela, entidade promotora do processo de certificacdo da Louca Preta de Molelos,

vem requerer, junto do IEFP, I.P., o registo da produc¢do artesanal tradicional “LOUCA PRETA DE

MOLELOS”, cujo logdtipo a seguir se publica, nas suas varias possibilidades de apresentagao.

MOLELOS

LOUCA PRETA

MOLELOS

LOUCA PRETA

MOLELOS
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LOUCA PRETA LOUCA PRETA

Este pedido de registo é sustentado pelo presente caderno de especificacbes da produgdo artesanal
“Louca Preta de Molelos”, o qual foi elaborado de acordo com o estabelecido no Decreto-Lei n?
121/2015 de 30 de Junho que cria e regulamenta o Sistema Nacional de Qualificagdo e Certificacdo de
ProdugGes Artesanais Tradicionais, sistema este que é da responsabilidade e gestdo do IEFP, I.P.

(Instituto de Emprego e Formacao Profissional).

Posteriormente, a entidade promotora promovera o registo da denominacgdo da produgdo sob a forma

de IG — Indicacdo Geografica e de Marca junto do INPI, I.P. (Instituto Nacional da Propriedade Industrial).
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3. Enquadramento histdrico-geografico da produgdo, considerando a respetiva
origem e/ou vinculo ao centro difusor mais relevante

3. 1. A louga preta em Portugal: breve introducao

A designacdo de louca preta engloba, num mesmo conceito, realidades dispares que variam conforme o
centro produtor. De facto, a louga nem sequer é sempre preta, sendo, em alguns casos, de tonalidade
cinza claro. Da mesma forma, a natureza e composi¢do do barro também difere de um local para o outro
e a propria decoragdo e funcionalidade das pegas € muito variada. As pecas podiam ser feitas na roda
baixa ou num torno, este ultimo de uso preferencial na regido centro de Portugal. Ha, no entanto, uma
caracteristica comum a todas estas pegas que permitem ser agrupadas num mesmo conceito: a cozedura
em atmosfera redutora (tradicionalmente em soenga ou, atualmente, em fornos a lenha ou a gas). Neste
tipo de cozedura, os oxidos libertados na combustdo ndo sao expelidos para o exterior sendo integrados
no processo de cozedura das pecas, o que lhes confere a tonalidade escura.

Em termos histéricos, e como refere Ricardo Teixeira (TEIXEIRA: 1997), a louca preta teve épocas em que
esteve na “moda” e outras em que a predilecdo foi claramente para a louga vermelha. Até finais do
século | a.C., a preferéncia era dirigida para a louca preta de tradicdo helénica, representada pela
ceramica “campaniense”. A partir dessa altura a louga vermelha comegou a impor-se como se pode ver
nos diferentes tipos de “terra sigillata” encontrados pelos arquedlogos em diversas localidades. A partir
do fim do império romano e a medida que se caminhava para a alta Idade Média, a louga preta voltou a
ocupar um lugar de destaque. Finalmente, a partir da baixa ldade Média reaparecem as lougas
vermelhas comegando a divulgar-se, a partir do século XllI, as ceramicas com vidrado de chumbo.

A producdo de louga preta no territdrio nacional, apesar de distinta entre si, estendeu-se
geograficamente pelo norte e centro do pais. Isabel Maria Fernandes (FERNANDES: 1997) detetou a
existéncia de 53 locais de producdo de louca preta entre os séculos XVII e XX e destes, apenas o centro
produtor de Pinhal Novo se localizava no sul do pais. Dos 53 locais identificados, a autora constatou, em
1997, a permanéncia de apenas 8: Vilar de Nantes (Chaves), Bisalhdes (Vila Real), Santa Maria de Galegos
(Barcelos), Gondar (Amarante), Fazamdes (Resende), Molelos (Tondela), Miranda do Corvo e Olho
Marinho (Vila Nova de Poiares).

Embora esta ja ndo seja a realidade de hoje, uma vez que nos ultimos 20 anos estes centros tém vindo a
conhecer um abandono progressivo e alguns até a extingdo, a situacdo poderd atenuar-se ou até
inverter-se, uma vez que estdo a ser desenvolvidos processos de revitalizagdo, requalificagdo e
certificagcdo da olaria artesanal tradicional em alguns destes centros (Bisalhdes, Olho Marinho e, agora,
Molelos).
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3. 2. Olaria de Molelos — contexto geografico e primeiras evidéncias historicas

A produgéo de louga preta de Molelos insere-se num territério (a regido centro) com fortes pergaminhos
no fabrico de lougca cozida em atmosfera redutora e onde se destacam os nucleos de Fazamdes
(Resende), Ribolhos (Castro Daire), Ossela (Oliveira de Azeméis), Aradas (Aveiro), Monsarros (Anadia),
Olho Marinho (Vila Nova de Poiares) e Padrdo (Lousa). Charles Lepierre, alias, considerava em finais do
século XIX que o distrito de Viseu era o mais importante do pais em termos de producdo de louca preta.
(CARVALHO, SILVA, CRUZ: 1996)

Molelos, em particular, € uma freguesia do concelho de Tondela, distrito de Viseu, encontrando-se
situada numa zona de planalto delimitada pela Serra da Estrela, a sueste, e a Serra do Caramulo, a
noroeste.

A freguesia, como tantas vezes acontece, é formada por um consideravel nimero de lugares que se vdo
espalhando pelo seu territdrio, e onde se destacam os nucleos populacionais de Molelos (formado pelos
lugares de Beléria, Borratena, Cabril, Vela, Casal, Casal Novo, F6jo, Hortas, Machorro, Marrocos, Paco,
Paz, Pedra da Vista, Quintas, Ranha, Raposeiras, Relvinhas, Silvd, Valdamieiro e Vela) Botulho,
Caramoicos, Mata, Molelinhos e Pégo Longo. (ABRACOS, 2018)

Olar@ Modérn

F

P st

Colaria Tradicional:

Em termos geoldgicos, “(...) a area da freguesia de Molelos é predominantemente granitica, aflorando a
norte uma mancha de metassedimentos que ddo origem a afloramentos de blocos de pedra de seixo,

usadas pelos oleiros de Molelos para melhor prepararem a argila: sdo os tdo conhecidos sovadoiros. A
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Sueste e Nordeste localizam-se grandes depdsitos argilosos, donde os oleiros de Molelos extraem o seu
barro.” (ABRACOS, DIEGO: 1995, p. 102)

De modo mais pormenorizado, indica-nos Domingos Cruz que, geologicamente, "(...) esta zona do
concelho de Tondela, em torno de Molelos, é essencialmente granitica - granitos porfirdides,
predominantemente biotiticos, de grdo muito grosseiro, grosseiro ou grosseiro a médio - com algumas
manchas xistentas - "complexo xisto-grauvaquico ante-ordovicico" - rochas filonianas, destacando-se os
numerosos fildes de quartzo, leitoso e outros, de aspecto brechdide, com cimento de jaspe, alguns de
grande andamento, orientados segundo a direcdo NE-SO, para além de um extenso fildo de microgranito
moscovitico, com orientagdo N.NE-S.SO, espessura entre 7 e 15 cm, atingindo em alguns pontos, 50 cm.
Sdo significativos os depdsitos modernos de cobertura, arcosico-argilosos, dataveis do Ceno-
Antropozéico, alguns dos quais aproveitados como barreiros (...)" (CRUZ: 1995, p. 87)

A producdo cerdmica em Molelos é uma realidade muito antiga, como nos testemunham os achados
arqueoldgicos encontrados no local. Refira-se, a este propdsito, a necrépole do bronze final do

- - p— «Paranho», situada precisamente

naquela freguesia, e no ambito da
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LOUCA PRETA
respetiva taxagdo, encontravam-se as dedicadas a produgdo de telha e tijolo, assim como aquelas
destinadas a producdo de louca de barro, "E por carga maior de qualquer telha ou tijolo e outra obra e
louga de barro ainda que seja vidrada e do reino e de fora dele pagardo os ditos trés reais.” (GONCALVES:
1992)

Apesar do foral ndo discriminar entre louga vermelha ou preta, este documento demonstra a
importancia que a indUstria ceramica ja entdo detinha neste territdrio, comprovando a sua tradi¢do
local.

O nucleo de Molelos, em particular, é ja bastante antigo. O investigador Manuel Ferros da conta da
existéncia de documentos datados do século XVI, um de 1520 e outro de 1575, que comprovam a
existéncia de oleiros em Molelos naquele século. O primeiro, de 1520, refere-se a um testamento onde é
referido um oleiro, do lugar do Casal, chamado Jodo Pires. (Testamento e instituicdo de morgadio, de
Henrique Esteves e sua mulher Filipa Nunes, 16 de Maio de 1520 - Arquivo do Pago de Molelos, Livro do
Tombo do Morgadio de Molelos)




MOLELOS

O de 1575 é uma carta de sentenca de partilhas onde se menciona outro oleiro, este de nome Antdnio
Vaz. (Carta de sentenca de partilhas que se fizeram por morte do Doutor Henrique Esteves da Veiga, 20
de Outubro de 1575 - Arquivo do Pago de Molelos, Livro do Tombo do Morgadio de Molelos)

Ja para o século XVII, mais precisamente no ano de 1620, o mesmo investigador encontrou referido num
registo de batismo o oleiro Anténio Diniz. (Arquivo Distrital de Viseu - Registos paroquiais, Livro Misto 1,
folha 19, PT/ADVIS/PRQ/PTND11/004/0001)
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E como que a confirmar a pujan¢a da produgdo ceramica em Molelos por aquela altura, o cronista
Manuel Botelho Pereira relatava em 1630 que “(...) o barro de Molelos, bem lavrado é o mais cheiroso, e
fresco que se pode achar, assim para beber como para outro servigo.” (PEREIRA: 1956, p. 85)

Também no século XVIII foram encontrados alguns documentos com mengdo a oleiros de Molelos.
Assim, e recorrendo mais uma vez a investigacdo levada a cabo por Manuel Ferros, refira-se que em
1722, numa certidao de batismo, é feita meng¢do ao oleiro Manoel Simdes, do lugar do Casal, pai de uma
crianga, de nome Bernardo José de Loureiro que, em 1764, num processo de inquisicdo de Lisboa, seria
acusado de feiticaria e condenado a ser agoitado pelas ruas de Lisboa e degredado para as galés por um
periodo de 5 anos, onde viria a morrer. (Tribunal do Santo Oficio, Inquisi¢cdo de Lisboa, proc. 9696 -
Bernardo José do Loureiro - PT/TT/TSO-IL/028/09696)
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Finalmente, em 1789, Manuel Ferros descobriu ainda um registo de batismo onde os pais da crianca
batizada sdo referidos como os oleiros Manuel Fernandes Nunes e Maria Marques, moradores no lugar
do Pago. Os avos maternos da crianga batizada sdo igualmente identificados como oleiros, estes de
nome Manoel Fernandes Gaspar e Maria Marques, do lugar do Cabeco. Como testemunha deste assento
de batismo é ainda mencionado o oleiro José Anténio, morador no lugar do Pinheiro. (Arquivo Distrital
de Viseu, Registos de Batismo, PT/ADVIS/PRQ/PTND11/001/0002)

14
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E de realcar que até esta data ndo é feita referéncia explicita ao tipo de louga, preta ou vermelha,
produzida por estes oleiros. Para o século XIX, porém, ja sdo evidentes as referéncias a manufatura de
louca preta. Pinho Leal, por exemplo, debrugando-se sobre a industria oldrica de Molelos, escreveu em
1875 que, “Hd nesta freguesia olarias de louga de barro preto, de muito boa qualidade.” (LEAL: 1875, p.
367)

Em 1882, e como que a confirmar os bons predicados da louca deste local do concelho de Tondela, um
oleiro de Molelos, de seu nome Manuel Luis, obteve uma mengao honrosa na Exposi¢cdo de Ceramica
que ocorreu naquele ano no Palacio de Cristal, no Porto. (FERNANDES: 2012)

O Inquérito Industrial de 1890, por sua vez, revelou de forma mais pormenorizada a dimensdo deste
centro industrial em finais do século XIX (apesar deste inquérito ndo contabilizar o trabalho exercido por
toda a estrutura familiar, deixando de fora, por exemplo, os filhos menores), altura em que se distinguia
pela sua produgdo de louga utilitaria e de telha.

A época laboravam em Molelos 108 oficinas, sendo que 86 o faziam todo o ano e 22 apenas durante 2
meses. Segundo Isabel Maria Fernandes, estas ultimas oficinas deveriam ser da responsabilidade de
agricultores que durante dois meses compunham os magros rendimentos agricolas com a fabrica¢do de
telhas. (FERNANDES: 2012)

Pode-se dizer que a olaria de Molelos teve tradicionalmente um papel complementar a atividade
agricola (como alids, acontecia com quase todas as atividades artesanais), verificando-se que a época de
maior produc¢do ceramica coincidia com as alturas do ano em que as exigéncias da faina agricola eram
menos acentuadas.

No conjunto das oficinas de Molelos trabalhavam entdo, segundo o referido inquérito industrial, 231
pessoas, sendo que 40 eram mestres, 188 operarios, dos quais 16 com idades compreendidas entre os
12 e os 16 anos e os restantes maiores de 16 anos, e trés aprendizes, todos com mais de 16 anos. A
matéria-prima empregue era o chamado “barro” nacional e o valor anual da produgdo, vendida em
Portugal, era de 8.405.000 réis.

15
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3.3. Os registos paroquiais de Molelos da segunda metade do século XIX

Outro modo de aferirmos a importancia do oficio de oleiro em Molelos é através da andlise dos registos
paroquiais. A analise destes registos & importante pois permite-nos fazer uma avaliacdo acerca da
importancia demografica relativa dos oleiros no conjunto da freguesia de Molelos.

Assim, no ambito da caracterizagdo histdrico-geografica da producdo da lougca preta de Molelos,
procedemos ao levantamento dos registos paroquiais relativos a esta freguesia entre os anos de 1860 e
1899, no sentido de identificar os oleiros presentes nos assentos de batismos, casamentos e dbitos da
segunda metade do século XIX.

E, alids, a partir de 1860, fruto do decreto-lei de 19 de Agosto de 1859 (que passou a impor uma
estrutura uniforme destes registos a nivel nacional), que os assentos paroquiais comegam a apresentar
de modo mais sistematico a profissdo de alguns dos intervenientes nestes registos administrativos. Nos
anos anteriores a 1860 este tipo de informacado era apresentado de forma mais casuistica.

Assim, e a partir daquela data, os assentos de batismo comecam a identificar a profissdo dos pais das
criangas e dos seus padrinhos. Nos registos de casamento, por sua vez, sdo identificadas as profissdes
dos nubentes e das testemunhas e, finalmente, nos assentos de oébitos, é apontada a profissdo do
falecido ou, no caso de este ser uma crianga, a ocupac¢do dos seus pais. Naturalmente que de vez em
quando era também identificada a profissdo de outros intervenientes nestes atos administrativos, para
além dos referidos, como é o caso dos avds da crianga batizada, por exemplo. Isto acontecia, porém, de
modo bastante irregular, o que ndo nos permite tirar conclusGes de dmbito estatistico para estes casos.

Assim, nos quadros estatisticos que elaboramos apenas sdo apuradas conclusGes para o conjunto de
sujeitos cuja profissdo é identificada de modo mais regular (apesar de existirem casos em que as
obrigacGes administrativas dos parocos eram por estes ignoradas ou esquecidas, redigindo assentos sem
identificagcdo da profissdo dos intervenientes. Estes casos sdo, porém, uma minoria).

16
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(ARQUIVO DISTRITAL DE VISEU - Registos de Baptismos (1860-1899) - PT/ADVIS/PRQ/PTND11/001 — Disponivel)

Ano Ne total de nascimentos N2 de pais oleiros (%)
1860 | 47 20 (42,5%)
1861 44 23 (52,2%)
1862 | 50 23 (46%)
1863 | 37 15 (40,5%)
1864 51 24 (47%)
1865 55 29 (52,7%)
1866 | 50 19 (38%)
1867 48 19 (39,5%)
1868 59 26 (44%)
1869 | 45 20 (44,4%)
1870 50 17 (34%)
1871 | 47 19 (40,4%)
1872 42 22 (52,3%)
1873 |43 13 (30,2%)
1874 60 24 (40%)
1875 | 67 24 (35,8%)
1876 44 22 (50%)
1877 | 60 24 (40%)
1878 46 19 (41,3%)
1879 43 18 (41,8%)
1880 | 50 21 (42%)
1881 55 15 (27,2%)
1882 | 42 18 (42,8%)
1883 | 63 24 (38%)
1884 39 15 (38,4%)
1885 57 22 (38,5%)
1886 | 42 19 (45,2%)
1887 - -

1888 - -

1889 - -

1890 - -

1891 47 (registos desde Julho) 7 (14,89%)
1892 |53 18 (33,9%)
1893 56 28 (50%)
1894 | 47 14 (29,7%)
1895 56 29 (51,7%)
1896 49 19 (38,7%)
1897 |61 29 (47,5%)
1898 49 25 (51%)
1899 | 40 16 (40%)
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(ARQUIVO DISTRITAL DE VISEU - Registos de Obitos (1860-1899) - PT/ADVIS/PRQ/PTND11/003 - Disponivel online em
[https://digitarg.advis.arquivos.pt/details?id=1064188])

Ano Ne de 6bitos Obitos de oleiros (%) Obitos em familias de oleiros (%)
1860 | 23 3 (13%) 4 (17%)
1861 24 2 (8,3%) 4 (16,6%)
1862 13 0 2 (15,3%)
1863 | 33 2 (6%) 16 (48,4%)
1864 29 4 (13,7%) 7 (24,1%)
1865 | 49 2 (4%) 13 (26,5%)
1866 51 5(9,8%) 25 (49%)
1867 | 22 4(18,1%) 8 (36,3%)
1868 36 3(8,3%) 11 (30,5%)
1869 | 30 5 (16,6%) 14 (46,6%)
1870 48 7 (14,5%) 15 (31,2%)
1871 | 45 3 (6,6%) 15 (33,3%)
1872 25 1 (4%) 2 (8%)
1873 20 1 (5%) 7 (35%)
1874 | 54 8 (14,8%) 18 (33,3%)
1875 39 2 (5,1%) 11 (28,2%)
1876 | 32 3(9,3%) 12 (37,5%)
1877 | 38 3(7,8%) 10 (26,3%)
1878 | 35 4 (11,4%) 14 (40%)
1879 27 3(11,1%) 11 (40,7%)
1880 | 35 2 (5,7%) 13 (37,1%)
1881 28 2 (7,1%) 7 (25%)
1882 | 24 1(4,1%) 2 (8,3%)
1883 27 0 1(3,7%)
1884 23 0 1(4,35)
1885 | 22 2 (9%) 5 (22,7%)
1886 | 44 2 (4,5%) 19 (43,1%)
1887 44 5(11,3%) 18 (40,9%)
1888 | 31 2 (6,4%) 11 (35,4%)
1889 | 28 1(3,5%) 4 (14,2%)
1890 37 3(8,1%) 6 (16,2%)
1891 | 27 2 (7,4%) 2 (7,4%)
1892 30 1(3,3%) 2 (6,6%)
1893 | 34 0 2 (5,8%)
1894 45 1(2,2%) 1(2,2%)
1895 31 0 0

1896 45 0 1(2,2%)
1897 | 30 0 1(3,3%)
1898 28 0 2 (7,1%)
1899 25 - -

%)
LOS

Nota: o ano de 1899 ndio faz referéncia as profissdes dos participantes nos assentos daquele ano. A partir de 1891 a

indicagdo da profissdo dos intervenientes torna-se mais irregular.
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(ARQUIVO DISTRITAL DE VISEU - Registos de Casamentos (1860 -1899) - PT/ADVIS/PRQ/PTND11/002 - Disponivel online em

[https://digitarg.advis.arquivos.pt/details?id=1064187])

Ano N2 de casamentos Casamentos de oleiros (%)
1860 |5 -

1861 | 7 -

1862 | 10 -

1863 | 9 -

1864 | 16 -

1865 | 5

1866 | 6 3 (50%)
1867 | 9 6 (66,6%)
1868 | 11 8 (72,7%)
1869 | 8 3 (37,5%)
1870 | 12 9 (75%)
1871 | 8 4 (50%)
1872 | 10 4 (40%)
1873 | 8 2 (25%)
1874 | 19 9 (47,3%)
1875 |9 5 (55,5%)
1876 | 11 6 (54,5%)
1877 | 9 2 (22,2%)
1878 | 9 4 (44,4%)
1879 | 8 0

1880 | 12 7 (58,3%)
1881 | 13 6 (46,1%)
1882 |5 3 (60%)
1883 | 15 7 (46,6%)
1884 | 10 4 (40%)
1885 | 14 9 (64,2%)
1886 | 11 6 (54,5%)
1887 | 2 0

1888 | 13 6 (46,1%)
1889 | 10 7 (70%)
1890 | 12 8 (66,6%)
1891 | 10 5 (50%)
1892 | 7 3(42,8%)
1893 | 2 (apenas Janeiro) 1 (50%)
1894 | - -

1895 | - -

1896 | - -

1897 | - -

1898 | - -

1899 | - -
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Nota: No caso dos registos de casamento, a profissdo dos nubentes comega a ser identificada apenas a partir de
1866, pelo menos no caso da freguesia de Molelos. Além disso, sé estdo disponiveis para consulta online os assentos
de casamento até ao més de Janeiro do ano de 1893, faltando todos os restantes anos até ao final do século XIX.

A observacdo destes quadros permite-nos aferir da enorme relevancia econémica da olaria para a
freguesia de Molelos na segunda metade do século XIX. Relativamente aos registos de batismo, por
exemplo, existiram anos em que metade ou mais de metade das criancas nascidas na freguesia tinham
pais oleiros. E o caso dos anos de 1861, 1865, 1872, 1876, 1893, 1895 e 1898.

Relativamente aos assentos de casamento, por sua vez, sdo muitos os anos em que metade ou mais de
metade dos matriménios tém por nubentes pelo menos um oleiro. E o caso dos anos de 1866, 1867,
1868, 1870, 1871, 1875, 1876, 1880, 1882, 1885, 1886, 1889, 1890, 1891. O ano de 1870, alias, destaca-
se pelo facto de num total de 12 casamentos, 9 deles contarem com pelo menos um oleiro como
nubente.

No caso dos registos de dbitos, finalmente, o nimero de oleiros ndo possui um peso demografico tao
elevado, como acontece no caso dos assentos de batismos e casamentos. Tal facto prende-se com a
elevada mortalidade infantil caracteristica daquele periodo, realidade que retirou relevancia estatistica
ao numero de oleiros mortos. Assim se explica que em 1874, o ano em que, em termos percentuais, mais
oleiros faleceram em relagdo ao conjunto total de dbitos, apenas 14,8% das mortes ocorridas digam
respeito a oleiros.

No entanto, se analisarmos os 6bitos ocorridos no ambito de familias de oleiros, reparamos que a
dimensdo demografica destes dispara em flecha, ja que esta metodologia permite dar conta dos ébitos
de criangas cujos pais eram oleiros. Assim, os anos de 1863, 1866, 1869, 1878, 1879, 1886 e 1887 sao
periodos em que quase metade das mortes ocorridas em Molelos sucedem em familias de oleiros, seja
porque um oleiro, a sua mulher ou um filho de ambos morreu.
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3. 4. As familias de oleiros oitocentistas de Molelos

Através da andlise destes mesmos registos paroquiais conseguimos determinar também o nome das
familias de oleiros que entdo pontificavam em Molelos. E o caso das familias Patola, Bicho, Chicharo,
Janardo, Franciscdo, Francisco, Novo, Faranhoto, Pessegueiro, Coimbra, Lages ou Lajas, Ribafeita,
Quintans, Arede, Estanqueiro, Maneira, Marques, Pereira, Vicéncio, Lourenco, Loureiro, Homem,
Simdes, Rebelo, Caixeiro, Vale, Gomes, Baptista, Fraga, Costa, Estrela, Turaco, Valverde, Ferreira, Dias,
Paz, Serra, Santiago, Pousadas, Jodo, Henriques, Ribeiro, Sousa, Lourosa, Figueiredo, Santos, Ventura,
Matos, Mata, Graga, Antunes, Duarte, Martins, Silva, Abade, Lobo, Bernardes, Cebola, Gongalves,
Corveira, Volante, Botas, Paula ou Melo, por exemplo.

As familias de oleiros podem ser divididas segundo os lugares da freguesia de Molelos onde tinham as
suas oficinas. Assim, enquanto os Patola, os Quintans, os Ribafeita, os Arede, os Chicharo, os Lajas, ou
mesmo os Janardo eram preferencialmente do lugar de Molelos; os Bicho, os Maneira, os Sim&es e os
Baptista, exerciam a sua atividade essencialmente no lugar de Botulho; os Faranhoto ou os Pereira eram
do lugar de Molelinhos; ja os Cebola, por exemplo, repartiam as suas oficinas por Botulho e Molelinhos.

Os investigadores Hélder Abragos e Jodo Manuel Diogo conseguiram ainda levar a efeito, através da
realizagdo de inquéritos aos oleiros em atividade nos finais do século XX, uma identificagdo mais apurada
aos locais onde se situavam as olarias, tendo identificado os seguintes sitios: Tapada dos Ramos,
Relvinhas, Vela, Raposeiras, Casal Novo, Machorro, Marrocos, Casal, Padrinhos, Olivais, Ramalhete,
Pedra da Vista, Ranha, Alto do Pina, Pinheiro, Calvario, Hortas e Fojo, a maior parte deles situados
relativamente perto do centro da freguesia de Molelos.

Ja a familia Valverde, nomeadamente entre os finais do século XIX e primeira metade do século XX,
exerceu o seu oficio no lugar de Raposeiras. Segundo Hélder Abracos, alids, esta familia é ilustrativa de
um tipo de estratégia matrimonial que procurava assegurar que os oleiros se casavam com mulheres
pertencentes a outras familias de oleiros. Assim, Jerénimo Ribeiro Valverde, filho e também genro de
oleiros, viu os seus 4 filhos seguirem a sua profissdo, tendo todos eles casado, por sua vez, com filhas de
oleiros. (ABRACOS: 2018)

3. 4.1. A familia enquanto unidade produtiva

A andlise dos registos paroquiais permite-nos dar conta também do modo como os diversos membros da
familia eram chamados a ajudar na produgdo olarica, nomeadamente os mais novos. Neste sentido, nos
registos paroquiais analisados sdo identificados como oleiros algumas criangas e adolescentes, que
tinham iniciado a sua formagdo com seus pais, em contexto doméstico, assim contribuindo, desde muito
cedo, para a economia familiar.

O mais novo oleiro encontrado nos assentos paroquiais de Molelos, relativos a segunda metade do
século XIX, tinha o nome de Manuel, tendo falecido com 10 anos de idade no ano de 1870. (Arquivo
Distrital de Viseu, Registo de Obitos da freguesia de Molelos, 1870, assento n2 25,
PT/ADVIS/PRQ/PTND11/003/0004)
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Merece referéncia também, a este propdsito, um adolescente de nome Antdnio, falecido com apenas 15
anos no ano de 1861 e identificado como oleiro (Arquivo Distrital de Viseu, Registo de Obitos, 1861,
assento n? 15, PT/ADVIS/PRQ/PTND11/003/0004), assim como Jerénimo, um oleiro falecido em 1860
com a idade de 16 anos. (Arquivo Distrital de Viseu, Registo de Obitos, 1860, assento n2 3)

O ensino da arte de pais para filhos seria certamente uma pratica mais ou menos generalizada,
permitindo aos mais novos aceder a um saber-fazer de grande importancia para estas familias. Nas
familias de oleiros, alids, todos os recursos humanos s3o colocados a disposicdo da empresa. Neste
sentido, num grande numero de registos paroquiais analisados tanto o homem como a mulher sdo
identificados como oleiros.

Antonio Matos Coimbra, um virtuoso oleiro de Molelos do século XX, tendo-se iniciado nessas lides com
apenas 13 anos de idade, referia que a sua mulher desempenhava um importante papel na oficina, quer
brunindo as pegas com pequenos seixos antes da cozedura, quer no auxilio que prestava na prépria
cozedura em soenga, uma tarefa assaz complexa. (THIRIOT, ABRACOS, DIOGO: 1992)

Ha, contudo, alguns casos, menos expressivos em termos quantitativos, onde é feita referéncia, de
forma isolada, a mulheres oleiras:

- Nos registos de dbitos:
1888 — Assento n2 13 — Maria Fernandes Patola, solteira, oleira
1889 — Assento n2 16 - Maria de Coimbra, solteira, oleira

- Nos registos de batismo:

1874 — Assento n2 46 — Josefa Duarte, oleira

1876 — Assento n2 43 — Elena Rodrigues, oleira

1885 — Assento n2 56 — Helena da Graga, oleira

1886 — Assento n2 4 — Teresa de Jesus, oleira

1886 - Assento n2 27 — Candida Coimbra, oleira

1886 — Assento n2 29 — Antdnia Dias Ferreira, oleira
1893 — Assento n2 48 — Maria Coimbra, solteira, oleira
1893 — Assento n2 50 — Maria de Jesus, oleira

1893 — Assento n? 54 - Marcelina Marques, oleira
1894 — Assento n2 24 — Ana de Jesus, solteira, oleira
1894 — Assento n2 42 - Maria Antunes Cebola, oleira
1895 — Assento n? 8 - Maria Rodrigues, solteira, oleira
1895 — Assento n2 22- Piedade Rodrigues, oleira

1897 — Assento n2 53 — Antdnia Ferreira, oleira

1899 — Assento n2 6 — Rosa Gomes, solteira, oleira
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- Nos registos de casamento:

1885 — Assento n2 9 - Lucia Dias de Mato, oleira

1886 — Assento n2 2 - Maria Emilia Marques, oleira

1886 — Assento n? 6 — Felicidade Rodrigues Coimbra, oleira
1886 — Assento n2 7 — Maria José, oleira

1888 — Assento n2 9 — Cipriana de Coimbra, oleira

1890 — Assento n2 9 — Mariana de Jesus, oleira

1892 — Assento n2 4 — Antdnia Dias Ferreira, oleira

Estes resultados apresentam-nos uma dificuldade. Ao serem identificadas, nestes registos, como oleiras,
poderemos concluir que estas mulheres trabalhavam a roda, tal e qual os homens? Ou estaremos na
presenca de mulheres que auxiliavam os seus maridos ou pais apenas em determinadas etapas da
confe¢do, como a decoragdo ou a cozedura, abstendo-se de moldar as pegas?

Ndo é facil obter uma resposta direta a estas questGes por parte dos registos. Por um lado, a
identificagdo de uma mulher como oleira, sobretudo quando ndo estd diretamente associada ao marido,
parece sugerir que possui uma completa autonomia na produgdo das pegas. Por outro lado, ndo sera de
colocar de lado a hipdtese de, em determinados casos, o termo oleira ter servido para identificar
simplesmente uma mulher que ajudava o marido ou a familia em certas tarefas do processo da produgdo
ceramica, uma pratica bastante usual, alids, quer em Molelos, quer noutros centros produtores de olaria.
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3.5. A comercializagdo da louga preta de Molelos

A comercializagdo da louca era feita a pega, quando realizada em feiras ou lugares, por junto, quando
estavam em questdo grandes quantidades que eram normalmente despachadas por caminho-de-ferro,
ou a intermedidrios, quando as pecas eram vendidas as chamadas regateiras. (ABRACOS, DIOGO: 1997)

O negoécio era feito em dinheiro, mas podia também ser feito a troca de géneros alimenticios.
Normalmente as familias de oleiros percorriam vastas zonas do territdrio portugués, a procura das feiras
e lugares para vender a sua louca. Dependendo do destino, faziam o percurso a pé, de comboio ou de
camioneta, carregando a louga as costas até aos pontos de venda.

Manuel Coimbra refere-se mesmo aos homens latagbes e as mulheragas que em inicios do século XX
transportavam carregos as costas ou canastras de louga a cabega com uma altura que podia chegar aos 2
metros. (COIMBRA: 1948)

A este propodsito, outra informagdao preciosa que os assentos paroquiais nos proporcionam é a
identificacdo das mulheres que vendiam louca preta de Molelos na segunda metade do século XIX, ou
mesmo em periodos anteriores. O assento de ébito n2 26, de 1880, por exemplo, faz referéncia a uma
vendedora de louga preta, de Molelinhos, chamada Ana Rodrigues, mde de uma fiadeira que morre
precisamente em 1880 com 80 anos (nascida, portanto em 1800). Este registo é importante pois sugere-
nos a possibilidade de Ana Rodrigues ter exercido a sua ocupac¢do de vendedora de louca preta ja em
finais do século XVIII e primeira metade do século XIX.

De seguida listam-se os nomes das vendedoras de louga preta encontradas nos registos paroquiais
(batismos, casamentos e Obitos) da freguesia de Molelos entre 1860 e 1899 e o lugar de residéncia.
Repare-se que esta era uma atividade essencialmente feminina, tendo sido apurados apenas dois
vendedores de louga do sexo masculino.

- Nos registos de ébito:

1880 — Assento n2 26, Ana Rodrigues (Molelinhos)

1881 — Assento n2 27, Maria de Figueiredo Quinta (Molelos)
1897 — Assento n2 2, Margarida de Matos (Molelos)

- Nos registos de batismo:

1880 — Assento n2 42, Felicidade Fernandes (ignora-se local de residéncia)
1880 — Assento n2 43, Teresa Coimbra (ignora-se local de residéncia)

1880 — Assento n? 49, Maria Joaquina (ignora-se local de residéncia)

1880 — Assento n2 50, Emilia Rodrigues (ignora-se local de residéncia)
1881 — Assento n? 1, Maria de Jesus (Botulho)

1881 — Assento n? 32, Antdnia Marques (ignora-se local de residéncia)
1881 — Assento n2 46, Antodnia Ferreira (ignora-se local de residéncia)
1881 — Assento n2 52, Joaquina de Jesus (ignora-se local de residéncia)
1882 — Assento n2 8, Maria Marques Pereira (ignora-se local de residéncia)
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1882 — Assento n2 15, Ana Rodrigues da Costa (ignora-se local de residéncia)
1882 — Assento n? 23, Josefa Ribeira (ignora-se local de residéncia)

1882 — Assento n2 27, Maria de Coimbra (Botulho)

1882 — Assento n2 28, Maria de Coimbra de Jesus (ignora-se local de residéncia)
1883 — Assento n? 13, Francisco Fernandes Patola Novo (Molelos)

1883 — Assento n? 13, Josefa de Jesus (ignora-se local de residéncia)

1885 — Assento n? 50, Francisco Fernandes Patola Novo (Molelos)

1885 — Assento n2 50, Maria de Jesus (ignora-se local de residéncia)

1886 — Assento n2 27, Margarida de Matos (Molelos)

1892 — Assento n? 1, Felisbela Rodrigues (ignora-se local de residéncia)

1892 — Assento n2 33, Maria Fernandes Patola

1892 — Assento n2 38, Casimira Coimbra

1892 — Assento n2 49, Joaquina da Costa (ignora-se local de residéncia)

1893 — Assento n2 6, Prazeres Antunes Coimbra (ignora-se local de residéncia)
1893 — Assento n2 8, Nazaré de Jesus (ignora-se local de residéncia)

1893 — Assento n2 10, Prazeres Marques do Espirito Santo (ignora-se local de residéncia)
1893 — Assento n2 23, Encarnagdo Baptista (ignora-se local de residéncia)
1893 — Assento n? 36, Piedade Coimbra (ignora-se local de residéncia)

1893 — Assento n2 36, Margarida de Matos (ignora-se local de residéncia)
1895 — Assento n? 4, Casimira Antunes (ignora-se local de residéncia)

1895 — Assento n? 8, Joaquina da Costa (ignora-se local de residéncia)

1895 — Assento n2 22, Piedade Rodrigues (ignora-se local de residéncia)

1895 — Assento n? 35, Maria Rodrigues (ignora-se local de residéncia)

1895 — Assento n? 35, Josefa Fernandes Patola (ignora-se local de residéncia)
1895 — Assento n? 40, Encarnagdo Baptista (ignora-se local de residéncia)
1895 — Assento n2 49, Joaquina Fernandes Lages (ignora-se local de residéncia)
1895 — Assento n2 51, Umbelina Maria (ignora-se local de residéncia)

1896 — Assento n2 19, Maria Coimbra (ignora-se local de residéncia)

1896 — Assento n2 20, Maria Coimbra (ignora-se local de residéncia)

1896 — Assento n2 21, Emilia Ferreira (ignora-se local de residéncia)

1896 — Assento n2 23, Maria Simdes (ignora-se local de residéncia)

1896 — Assento n2 43, Maria Marques Coimbra (ignora-se local de residéncia)
1897 — Assento n2 4, Felisbela Rodrigues (ignora-se local de residéncia)

1897 — Assento n2 23, Mariana Marques do Espirito Santo (ignora-se local de residéncia)
1897 — Assento n2 27, Encarnagdo Baptista (ignora-se local de residéncia)
1897 — Assento n2 31, Emilia Dias (ignora-se local de residéncia)

1897 — Assento n? 36, Alexandrina de Jesus (ignora-se local de residéncia)
1897 — Assento n2 38, Encarnagdo Baptista (ignora-se local de residéncia)
1897 — Assento n2 52, Casimira Marques Gomes (ignora-se local de residéncia)
1898 — Assento n? 1, Maria Marques Lourosa (ignora-se local de residéncia)
1898 — Assento n2 4, Luisa Maria (ignora-se local de residéncia)
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1898 — Assento n2 9, Umbelina de Jesus (ignora-se local de residéncia)
1898 — Assento n? 10, Felisbela Rodrigues (ignora-se local de residéncia)
1898 — Assento n? 11, Encarnagdo da Costa (ignora-se local de residéncia)
1898 — Assento n? 13, Joaquina da Costa (Molelos)

1898 — Assento n2 13, Maria da Costa (ignora-se local de residéncia)

1898 — Assento n? 19, Encarnacgdo Baptista (ignora-se local de residéncia)
1898 — Assento n2 34, Maria Simoes

1898 — Assento n2 38, Encarnagdo Baptista (ignora-se local de residéncia)

- Nos registos de casamento:

1881 — Assento n? 4, Josefa Fernandes Lages (do lugar de Molelos)
1881 — Assento n2 9, Florinda Fernandes (do lugar de Botulho)
1881 — Assento n2 13, Maria Ribeiro

1882 — Assento n2 1, Maria de Jesus

1882 — Assento n2 3, Maria Esperanca da Costa

1885 — Assento n? 12, Joaquina da Costa (do lugar de Molelos)
1888 — Assento n? 10, Encarnagdo Dias (do lugar de Molelos)

1890 — Assento n? 4, Rosalia de Jesus (do lugar de Molelos)

1890 — Assento n2 12, Umbelina da Gléria

A louga de Molelos tinha um amplo mercado que se estendia por diversos distritos, como nos revelam
Hélder Abracos e Jodo Manuel Diogo. A norte do rio Douro, porém, a venda destas pecas cingiu-se a
cidade do Porto e concelhos limitrofes, ja que o norte do pais se encontrava bem abastecido de louga
negra de importantes centros produtores, como Bisalhdes ou Vilar de Nantes.

No distrito da Guarda a ceramica de Molelos era vendida em Aguiar da Beira, Vila Nova de Foz Coa,
Fornos de Algodres, Celorico da Beira, Trancoso, Pinhel, Vilar Formoso (havendo louga que foi vendida
em Espanha, na localidade raiana de Fuentes de Ofioro), Guarda, estendendo-se aqui a venda da louga
até aos concelhos da Covilhd e do Funddo, mais a sul, ambos pertencentes ja ao distrito de Castelo
Branco.

Seguindo pelo ramal do Vouga e atravessando a serra do Caramulo a pé, os oleiros de Molelos chegavam
a importante zona da Bairrada, no distrito de Aveiro, fixando-se sobretudo entre a Mealhada e Oliveira
do Bairro, onde vendiam as assadeiras e as padelas para as chanfanas que sublinhavam com um gosto
especial as diversas festividades que ai decorriam durante o verdo.

O distrito de Coimbra, por sua vez, ndo era relevante para os oleiros de Molelos, onde sofriam a
concorréncia de outros centros produtores de cerdmica como Olho Marinho (Vila Nova de Poiares) ou
Carapinhal (Miranda do Corvo). Apesar de tudo, conseguiram estender o seu comércio a locais como
Oliveira do Hospital e Arganil.
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O distrito de Viseu, naturalmente, era um territério fundamental para os oleiros de Molelos, onde faziam
inUmeras feiras, casos de Tondela, Parada de Gonta, Pedrdo, Viseu, Sdo Pedro do Sul, Vouzela, Oliveira
de Frades, Ribeiradio e Mangualde, mais a sueste. Mais a nordeste os oleiros deslocavam-se amiude até
Sernancelhe, Trevoes e Sdo Jodo da Pesqueira.

A linha do caminho-de-ferro entre Porto e Lisboa permitiu ainda aos oleiros de Molelos estender-se para
o sul do pais, havendo registo de comercializagdo da sua louga em locais como Santarém, Leiria ou
mesmo Lisboa.

Refira-se, ainda, que a circulagdo das familias de oleiros de Molelos por significavas manchas do
territério nacional fez com que muitas delas acabassem por se estabelecer noutros locais. Diversos
investigadores atribuem a origem do centro de louga preta de Ossela, em Oliveira de Azeméis, a fixagdo
naquele local de oleiros provenientes de Molelos. (CARVALHO, SILVA, CRUZ: 1996)
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3.6. A crise da olaria tradicional do século XX e a reinven¢do do centro olarico de Molelos

Apesar de o século XX ter assistido ao declinio ou mesmo o fim de muitas olarias tradicionais de Molelos,
a verdade é que o inicio do século passado ainda era um periodo onde esta atividade marcava de forma
indelével o panorama econdémico da freguesia.

Assim, Fortunato Temudo estimava que em 1905 existiam em Molelos 600 homens empregues na
industria ceramica, auxiliados por cerca de 700 mulheres e 800 rapazes e raparigas com menos de 16
anos, concluindo que mais de 400 familias se dedicavam a producdo ceramica.

Esta exuberancia produtiva encontra-se intimamente relacionada com a tipologia de pecas produzida, a
ceramica culindria e de uso no lar, em tempos idos um artigo de amplo consumo, assim como com a
qualidade das argilas e das pecas fabricadas.

A medida que o século XX foi avangando, porém, e a concorréncia feita ao barro pela disseminagdo de
outros materiais se foi intensificando, caso do ferro, do vidro, da folha-de-flandres, do ago inoxidavel e
do plastico, o nimero de oleiros foi-se reduzindo de modo dramatico, fruto de uma quebra galopante
sentida na procura dos produtos feitos em barro. Esta foi uma realidade que se estendeu
inevitavelmente a Molelos.

O préprio crescimento do niumero de fabricas ceramicas que, sobretudo a partir do século XIX, passaram
a concorrer, em parte, com os oleiros tradicionais no abastecimento do mercado, veio a dificultar ainda
mais a viabilidade econdmica das antigas oficinas. O facto é que estas fabricas, com processos de
producgdo industriais de grande escala, conseguiam apresentar no mercado produtos que concorriam
diretamente com os produzidos pelos oleiros, mas a um pre¢o muito mais baixo. Segundo Isabel Maria
Fernandes (FERNANDES: 2003), foi, alids, o aparecimento das fabricas de faianga na segunda metade do
século XVIIl que remeteram para um papel secundario a louca feita em moldes tradicionais. A maior
resisténcia e profusdo cromatica da faianca impunha-a como uma séria concorrente relativamente a
ceramica tradicional.

As fracas perspetivas econémicas dos oleiros e a vida dura que levavam afastaram definitivamente os
filhos (que optavam muitas vezes por emigrar) do oficio dos pais, colocando a sobrevivéncia de muitas
dessas atividades em risco.

Manuel Coimbra, em artigo escrito em 1948, refere também a extin¢do dos jazigos de argila como uma
das causas para decréscimo do numero de oleiros de Molelos, uma realidade que ja se fazia sentir em
meados do século XX. “Havia, em tempos passados, grandes jazigos de barro, proprio para esta louga,
facilmente moldadvel e resistente, que se foram esgotando. Desde ha 50 anos comegou a desaparecer e os
filhos-familia dirigiram a sua actividade para outras industrias e ocupagbes, sendo, actualmente,
bastante reduzido o numero dos homens que ainda se dedicam a este artesanato, mas ndo
exclusivamente, pois ocupam a sua actividade nos seus trabalhos agricolas, sempre que disso necessitam,
s6 destinando a roda o tempo que lhe é disponivel.” (COIMBRA: 1948, p. 12)
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Apesar do decréscimo continuado do numero de oleiros em Molelos, verificado ao longo do século XX, a

verdade é que a loica preta deste lugar garantiu um lugar destacado no imaginario das suas gentes,
funcionando como um poderoso simbolo identitdrio de Molelos. A este propdsito, refira-se a fundagao,
no ano de 1947, do rancho folclérico “As Cantarinhas de Molelos”, uma clara homenagem das suas
gentes aos oleiros e a industria da louca preta desta freguesia.

Para contrariar o declinio no nimero de oleiros foi ainda
criada em 1978, no lugar do Fojo, a Escola de Olaria Negra,

% OLARIAS a
numa tentativa de salvaguardar uma arte que as suas gentes I iwj de Molelos =

sempre entenderam como definidora do carater da propria
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Ao contrario, alids, do que sucedeu com outros centros de
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louga negra nacionais, muitos deles atualmente extintos,

W

Molelos conseguiu preservar um nucleo de oleiros que
souberam renovar as suas produc¢des, adequando-as as ke :
Tradicional
sobrevivéncia e dinamismo deste centro produtor de ceramica 6 Feitico « Pucara
negra, atualmente um dos mais importantes do pais.

preferéncias do mercado contemporaneo, assim garantindo a

Orientando, inevitavelmente, uma parte da sua produgao para um contexto de pendor mais ornamental
e artistico, abrindo-se assim a um mercado urbano que, através destas pecas, retomam simbolicamente
uma ligagdo ao mundo rural, a verdade é que os oleiros de Molelos continuam ainda hoje a destinar uma
grande parte da sua produgdo a vertente utilitdria, onde se
destacam as padelas para a chanfana, assim como os tachos, as
assadeiras ou 0s
tabuleiros. Assim, o
fabrico de louga preta em
Molelos responde
atualmente a dois grupos

de consumidores, aqueles
que demandam louga fina, bastante polida e de natureza
decorativa, e onde se destaca a produg¢ao de bilhas de segredo,
cantis, jarras, miniaturas, entre outras tipologias, e aqueles, nomeadamente restaurantes, que procuram

louca pelo uso que lhe vao dar na preparagao da comida e no servico de mesa.
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Neste sentido, as ultimas décadas foram testemunhas da emergéncia de uma nova geragado de oleiros
(ainda que quase todos de tradicdo familiar) que, respaldada no saber técnico dos antigos apostou na
inovag¢do e numa forte ligacgdo ao mercado, condigdes essenciais da vitalidade e virtuosismo do atual
centro oleiro de Molelos.

Estes novos oleiros transformaram também o proprio local de trabalho onde exercem o oficio. Se
antigamente as instalagdes de trabalho se confundiam com o espago habitacional, é justo dizer que hoje
em dia os oleiros trabalham em espacos inteiramente dedicados a sua ocupagdao manual, variando
apenas o espago que cada um consegue consagrar ao seu labor.

Num momento em que os territdrios sdo valorizados pela sua identidade, pelas caracteristicas que os
distinguem de outros, pelas suas gentes e pelos saber-fazer préprios da sua cultura, é oportuno e
imprescindivel implementar o processo de certificagdo da Olaria Negra de Molelos, como uma
ferramenta de afirmacgdo desta produgdo, informando o consumidor e aumentando o seu conhecimento
e confianga, mas, ao mesmo tempo, contribuindo para o desenvolvimento e posicionamento futuro
desta producao, criando condi¢des para que ela continue o seu percurso evolutivo dentro do seu quadro
identitario e encontre novos caminhos ancorados nos saberes e técnicas tradicionais.
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4. Delimitagdo geografica da area de produgao

Molelos é uma freguesia do concelho de
Tondela, distrito de Viseu, localizada na
Beira-Alta,
zona de planalto delimitada pela Serra da

encontrando-se situada numa
Estrela, a sueste, e a Serra do Caramulo, a
noroeste.

A freguesia, como tantas vezes acontece, ndo
forma um povoado unico, sendo composta,
ao invés, por um conjunto de lugares
espalhados pela paisagem e dos quais se
destacam, pela sua produgdo histérica de
lugares de Molelos,

louca preta, os
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Molelinhos, Botulho e, embora numa escala menor, o lugar da Mata. Atualmente, contudo, as olarias de
Molelos ficam localizadas no lugar de Raposeiras, muito perto do local, alidas, onde se realiza,

anualmente, a cozedura em soenga. Raposeiras, alias, foi sempre um local importante para a feitura da

soenga por se encontrar proximo do combustivel usado na cozedura das pecas, tal como outros locais,
hoje sem expressdo, como Alto Pina, Hortas, Machorro e Tapada dos Ramos. (ABRACOS, DIOGO: 1991)
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Uma vez que a produgdo sempre esteve circunscrita a freguesia — dai o seu nome -, e assim continua na
atualidade, ndo se encontram razdes para alargar o ambito geografico da producdo a outras freguesias
ou mesmo a totalidade do concelho. A olaria negra de Molelos foi e é produzida exclusivamente na
freguesia, sendo essa a delimitagdo geografica a considerar neste processo de certificagdo, atendendo
assim a tradigdo histdrica e a realidade atual desta atividade artesanal.

Caso estivéssemos perante uma producdo em extingdo, faria sentido alargar o ambito da delimitacdo
geografica a freguesias vizinhas ou até a todo o concelho numa tentativa de angariagao de novos oleiros
para a atividade. Ora tal ndo se verifica, e embora sé existam 5 olarias na atualidade, a sua dinamica e
vitalidade fazem com que Molelos seja o principal centro produtor de louga preta em todo o pais. Isto
justifica o facto de, e pelo menos no atual momento, nao se propor o alargamento da drea de produgao
a um territdrio mais vasto.
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5. Identificagdo e caracterizagdo das matérias-primas utilizadas

5.1.As matérias-primas

A emergéncia e permanéncia, ao longo dos tempos, desta industria em Molelos encontram-se
indissociavelmente ligadas a qualidade da argila da regido, onde, tradicionalmente, se distinguem as
barreiras do chamado barro fraco (arenoso e de pouca plasticidade) da Carvalheira ou Molelinhos, e do
barro forte (escuro e de maior plasticidade) do lugar do Casal do Rei, na freguesia de Canas de Santa
Maria. O barro proveniente de locais mais afastados de Molelos, como o de Casal do Rei, era
antigamente guardado em sacos e transportado em carros de bois contratados para esse efeito.

A intuicdo e competéncia dos oleiros de Molelos permitiu-lhes, desde cedo, compreender a composi¢do
das pastas locais, comeg¢ando, através do método da tentativa e erro, a misturd-las nas proporc¢des
adequadas, de modo a obter os melhores resultados quer na modelagdo, quer na secagem ou ainda na
cozedura das pegas. Desta forma, é tradicionalmente empregue nas pecas de Molelos uma maior
quantidade de barro arenoso, ao qual se acrescenta uma pequena quantidade de barro de teor mais
gordo para se conseguir ligar melhor a pasta. Segundo testemunhos obtidos por Isabel Maria Fernandes,
era costume juntar-se duas porcdes de barro fraco e uma de forte. Se o forte era bom para ser
trabalhado, o fraco é que garantia a resisténcia da peca na altura da cozedura. (FERNANDES: 2012).

Atualmente, a maior parte do barro continua a ser extraido de uma barreira situada em Molelinhos, no
sitio da Carvalheira, propriedade da Junta de Freguesia de Molelos. No entanto, dada a pouca
plasticidade deste barro, dificil de trabalhar, é necessario, como vimos atras, mistura-lo com outro, de
natureza mais gorda. Hoje em dia, este tipo de barro, mais plastico, é importado maioritariamente da
freguesia da Bajouca, no concelho de Leiria. Em alternativa, ha quem ainda va buscar este barro, mais
facilmente moldavel, a barreira da freguesia de Canas de Santa Maria. Esta ultima tipologia de barro,
contudo, é geralmente empregue na mistura destinada as pecas decorativas. Na louga utilitdria costuma
usar-se apenas o barro proveniente de Molelos.

A maioria dos oleiros compra a pasta ja misturada, pronta a trabalhar, evitando assim o processo moroso
e duro que tal trabalho implica. Inclusive existe uma olaria com maquinaria para prepara¢ao do barro,
que fornece esse servigo aos restantes oleiros.
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5.2.Extragdo e preparacao do barro

O barro é tradicionalmente colhido das barreiras durante o verdo, sobretudo em Agosto. Fortunato
Temudo, em estudo elaborado acerca do estado da industria ceramica no inicio do século XX, publicado
no Boletim do Trabalho Industrial, descrevia o processo de extragdo do barro da seguinte forma, “(...)
para adquirirem o barro abrem umas galerias subterrdneas, de onde com muita dificuldade o extraem,
transportando-o em sacos e cestos as costas, e algumas vezes também em gamelas, a grande disténcia
das oficinas. A aquisi¢do desta matéria-prima, conquanto lhes seja penosa, ndo lhes oferece grandes
perigos, porque os proprietdrios, compadecidos da miséria dos pobres oleiros toleram-lhes que a
explorem nos seus terrenos, contanto ndo os prejudiquem muito.” (FERNANDES: 2012, p. 609).

Tradicionalmente, a prepara¢do do barro era feita sobre uma pedra, chamada de sovadoiro ou
sobadoiro. Nessa pedra eram colocados os dois tipos de argila (sendo que o barro forte necessita
previamente de ser bem seco), onde eram misturados e molhados com agua de forma a amolecerem. O
barro era depois sovado com uma foice de ferro com cabo em madeira até formar uma liga homogénea,
apta a ser moldada na roda. Uma vez finalizada a sua preparac¢do o barro era guardado debaixo de um
pldstico ou, mais antigamente, de um pano humido.

Hoje em dia a preparacdo do barro é feita com recurso a processos
mecanicos onde uma série de maquinas adquirem um papel central.
Consegue-se assim fazer, numa manh3, o que antes demorava tempo
precioso!

Assim, o chamado barro virgem é inserido num depdsito denominado
de turo onde é diluido e misturado com bastante agua. Este processo
demora cerca de uma hora. Posteriormente o resultado dessa
mistura passa por um peneiro onde, como o
préprio nome indica, é peneirado, livrando-
se assim de todos os residuos considerados

supérfluos (areias e impurezas). Dai o barro -
passa para um depdsito/reservatdrio onde -
fica armazenado. Sempre que € necessaria M.M
uma nova fornada de barro para ser trabalhado aciona-se uma
bomba de sucgdo que vai buscar o barro ao pogo transportando-o
sob pressdo para dentro de um filtro/prensa. Este filtro vai retirar o
excesso de dgua que o barro
ainda contém num processo
gue pode demorar cerca de
3 a 4 horas. O barro retirado

do filtro sai entdao com o formato de uma espécie de “bolacha”.
Este barro, liberto da agua que tinha até ai em excesso, vai
finalmente passar pela fieira, uma bomba que funciona a vicuo
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e que, por sua vez, vai retirar o ar que ainda se encontra preso dentro da pasta, assim garantindo uma
consisténcia homogénea.‘ O barro que sai da fieira é entdo armazenado encontrando-se pronto para ser
trabalhado.

Ha, contudo, quem ainda continue a preparar o barro a mao, amassando-o lentamente enquanto é
diluido em agua e depois peneirando-o para o libertar de todas as impurezas. Neste processo manual a
pasta, depois de convenientemente peneirada, é estendida sobre uma base de gesso, madeira ou
cimento e deixada a secar ao ar. E depois cortada as partes com um garrote e deixada cair ao chdo de
modo a garantir a obtencdo de uma liga homogénea. Esta pasta volta entdo a ser amassada
manualmente, garantindo-se assim a remocdo de todas as bolhas de ar que ainda possa conter, ficando
entdo pronta a ser trabalhada pelo oleiro.
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CA PRETA
6. Descricdio do modo de producdao, designadamente técnicas, ferramentas utilizadas e
equipamentos auxiliares

6.1.0 torno de oleiro e utensilios

O torno de oleiro tradicional de Molelos consistia
numa estrutura em madeira formada por dois
pratos ligados por um veio vertical de cerca de
80 cm. O oleiro fazia girar com o pé o prato
inferior e de maiores dimensdes, também
designado de campo da roda, que, por sua vez,
através do movimento do veio, fazia rodar o
prato superior, o rodalho ou cabeg¢a da roda,
onde a peca era trabalhada.

No torno de pé, as maos encontram-se
completamente livres o que, associado a
velocidade do movimento de rotagdo permite a
feitura de pecas de modo bastante rdpido e

eficiente.

Uma simples tdbua de madeira, ligada ao torno, fazia as vezes de banco
do oleiro, ou sentalho, como também era designado este assento. Por
fim, também encostado a estrutura do torno, figurava uma pequena
mesa onde o oleiro colocava os utensilios acessérios a producdo da sua
arte: um vaso com agua chamado localmente de caco de roda, augueiro
ou caqueiro, onde o oleiro vai molhando os dedos enquanto levanta a

peca; o trapo da roda, farrapo usado para “puxar” a pega, assim como

para alisa-la e decora-la, neste ultimo
caso dando-se ao trapo a forma de
bico para com ele abrir sulcos na
peca; a faca para cortar; a acha de
madeira, utensilio indispensavel para
moldar a louga, definir os bojos e
estreitar os colos; e uma linha, usada
para separar a peca do rodalho.
(CORREIA: 1975)

Refira-se que, hoje em dia, os oleiros de Tondela servem-se

naturalmente do torno elétrico, o que lhes proporciona um
trabalho menos penoso sem colocar em causa os fundamentos da sua arte e os resultados obtidos.
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6.2.A secagem e a decoragao

Saidas da roda as pecgas seguem entdo para
a secagem, ao sol ou a sombra, tudo
dependendo da temperatura do ar. No
Verdo, por exemplo, as pegas requerem a
sombra para secar, ja que o calor pode
arruinar o trabalho.

No caso da louga fina, sobretudo, e por
alturas da chamada meia-seca, em que a
peca se encontrava, como o proprio termo
indica, meio enxuta e ja algo endurecida,

procede-se a tarefa de brunir ou polir a | )

o & b AN
peca, operacdo geralmente confiada as mulheres e realizada com recurso a um simples seixo de brunir. O
brilho conferido as pecas resultante do seu polimento €, alids, uma das caracteristicas diferenciadoras

deste centro oleiro, a par do tipo de decoragdo empregue.

Fortunato Temudo, em texto escrito em 1905, refere que “A
medida que vai estando enxuta a loica que tem de ser polida e
enfeitada com desenhos
diversos, é entregue a mulher e
raparigas a quem esses servigos
sdo confiados. O polimento,
operagdo a que eles chamam
brunir a loica, é dado com uns

pequenos calhaus ou seixos
lisos, humedecendo-lhe a superficie com saliva e friccionando com eles
toda a parte exterior das pegas de loica até ficarem tdo lisas e brilhantes
que parecem ter sido envernizadas. Os
desenhos sdo executados a capricho,
empregando para isso uns pequenos

ponteiros de madeira seca,
semelhantes a um Idpis aparado” (FERNANDES, 2012: 613).

Assim, e depois de brunida, a peca é decorada com o auxilio de uma
série de ferramentas designadas de pintadeiras, com as quais se
fazem incisdes no barro. Deste grupo fazem parte aparas de madeira

A5
pontiagudas, faéas e navalhas, furadores, aparadeiras, rodas dentadas, entre outros objetos
considerados Uteis pelo oleiro. (CARVALHO, SILVA, CRUZ: 1996)
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Do conjunto de ferramentas a disposi¢cdo dos oleiros de Molelos para decorar a louga encontrava-se
também a propria caruma dos pinheiros que, reunida em pequenos molhes, era usada para fazer
pequenas incisdes nas pecas, nomeadamente o efeito do pontilhado.

Depois de brunidas e decoradas as pegas seguem para o sequeiro, sendo dispostas em cima duma grelha
feita com traves de pinho, debaixo da qual é acesa uma fogueira de caruma seca ou ramos de pinheiro.
Este procedimento, chamado de primeiro fogo e que podia demorar cerca de uma hora, garantia que as
pecas ndo estouravam na soenga, possibilitando que a louga perdesse a agua que ainda tivesse,
tornando-as assim mais resistentes ao processo de cozedura.

Atualmente, e com a cozedura a operar-se em fornos a lenha ou a gas, este passo prévio a cozedura ndo
€ necessario, sendo forgoso, porém, efetuar-se um aquecimento progressivo do forno de modo a
garantir a integridade das pecas. Apenas na soenga continua a ser necessaria esta fase preparatéria.
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6.3. A cozedura
6.3.1 A Soenga

Depois desta pré-cozedura os artefactos estdo prontos
para a cozedura propriamente dita, uma operagao que
em Molelos era tradicionalmente executada numa
soenga, ou seja, huma cova circular aberta na terra que
funciona como forno. Em Molelos a soenga apresenta
geralmente meio metro de profundidade, estando o
seu diametro dependente do numero de pegas levadas
a cozer, podendo atingir os trés metros. A soenga é
aberta com a ajuda de uma enxada ficando situada

junto ao alpendre ou mesmo dentro em caso de chuva.

No fundo da cova é langado o estralho, uma cama de caruma seca e achas de pinheiro, podendo também
conter tojo, urzes e mesmo magarocas de milho. A louga comeca entdo a ser encastelada na soenga,
facilitando-se o seu acondicionamento com a ajuda de cacos de outras cozeduras. Os artefactos maiores
sdo emborcados primeiro, servindo de alicerce as restantes pecgas. A toda a volta da soenga constrdi-se
uma sebe de cavacos de lenha de pinho. Posteriormente a louga é coberta com diversas camadas de
torrdes de terra, deixando-se aberta no topo uma abertura larga — a chaminé - através da qual, a partir
de pequenas aberturas feitas na base - os bueiros — é aceso e alimentado o fogo, que vai lavrar durante
cerca de duas horas e meia.
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Pela cuidada observacdo da cor do fumo, do fogo e das pecas o oleiro apercebe-se da altura ideal para
comecar a tapar os bueiros com torrées de terra, cobrindo seguidamente a quase totalidade da abertura
da chaminé. Assim que o fumo que se escapa das entranhas da soenga comec¢a a adquirir um tom
azulado, a pequena abertura sobrante é completamente tapada, abafando-se assim por completo as

pegas.

Esta atmosfera redutora é responsdvel pelo depdsito de carbono nas pecas e pela consequente
coloragdo negra que a louga ird adquirir. No minimo, as pegas tém que estar cerca de 12 horas tapadas
antes de serem retiradas da soenga. No entanto, tudo depende do tamanho da soenga e da quantidade
de pecas a cozer, podendo o tempo de espera elevar-se até as 24 horas.

Terminada essa fase o oleiro, geralmente com o auxilio da sua mulher, comeca a desenfornar as pegas.
Com a ajuda de uma enxada é retirada a terra que cobre a louga ainda quente, sendo esta retirada da
soenga com a ajuda de uns panos.
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A principal dificuldade que os oleiros experimentavam na utilizacdo da soenga prendia-se com o
abastecimento do combustivel necessério para o seu funcionamento. Fortunato Temudo refere que as
lenhas, os pinheiros verdes, o mato e as leivas eram frequentemente roubadas de noite, “(...) as
escondidas dos donos, e assim mesmo muitas vezes perseguidos por eles, travando-se renhidas lutas
entre uns e outros, cujos resultados sGo sempre funestos para os desgragados oleiros, que jd repetidas
vezes tém sido presos e encarcerados na cadeia aos grupos de 30 e mais de cada vez. Também ja por
vezes o0s proprietdrios se tém visto obrigados a reclamar das autoridades competentes o auxilio da forca
armada, para verem se assim faziam respeitar as suas propriedades, mas nada puderam conseguir,
porque a quase totalidade da populagdo daquela freqguesia é composta de familias oleiras, a maior parte
das quais nada mais possui do que o exercicio da sua industria, estando todos, por esse facto, colocados
na triste contingéncia de terem de roubar nas propriedades particulares tudo quanto precisam para
exercé-la, ou morrerem a fome, eles e suas familias, por ndo estarem habituados, nem mesmo saberem
ganhar a vida por outra forma” (FERNANDES: 2012, p.616).

6.3.2 Cozedura em forno a lenha

Os fornos a lenha sdo os usados preferencialmente para cozedura
das pecas em Molelos. Construidos com tijolos refratarios, sdo
constituidos pela fornalha, na base, onde se faz a deposi¢do do
combustivel, e por uma camara onde a louca é encastelada, na
parte superior. Comegando na base e subindo até as traseiras do
compartimento onde é colocada a louga, fica situado um corredor
oco por onde a chama vai circular até chegar as pegas.

Nestes fornos, a lenha (normalmente de
pinheiro, carvalho ou eucalipto) é
depositada, aos poucos, na fornalha e
empurrada até ao fundo. Numa primeira
fase pretende-se atingir de uma forma
gradual uma temperatura acima dos 570
graus. Esta subida gradual da
temperatura é essencial para a louga ndo quebrar. Acima desta temperatura
a chama sobe pelo corredor e comega a entrar em contacto com as pegas.
; Quando o forno atinge a temperatura de cerca de 850- 900 graus comega a
o - sair fumo pela chaminé. Mantém-se esta temperatura elevada cerca de 20

minutos e débc;is podev-\se “fazer o preto”. Colocam-se entdo na fornalha cavacas finas de lenha de cerne
de pinheiro, muito resinosas, cuja queima ira dar origem a um fumo muito negro e espesso.
Simultaneamente elimina-se por completo o oxigénio do forno tapando as entradas da fornalha e da
chaminé, saturando o ambiente de mondxido de carbono. E a esta atmosfera redutora, parca em
oxigénio e rica em carbono, que se deve a coloragao negra das pecas. O forno fica entdo fechado cerca
de 6 horas. Depois desse tempo pode-se comegar a desenfornar, embora o ideal seja retirar as pegas no
dia seguinte ao da cozedura, o que garante uma melhor qualidade das pegas.
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6.3.3. Cozedura em forno a gas

Atualmente, coexiste em Molelos a cozedura em fornos a gas, tipo de forno que garante um maior
controlo das condi¢cGes em que a louga é cozida. Na cozedura com forno a gas o objetivo é igualmente
obter-se uma atmosfera redutora que garanta
a coloragdo negra das pecgas, havendo a
vantagem de se conseguir controlar de forma
mais eficaz o progresso das temperaturas.

O aquecimento do forno é feito de forma
gradual, para as pecas resistirem, a semelhanca
do que acontece com os de lenha. Assim que é
atingida a temperatura de 900 graus o forno é
desligado e completamente vedado,
eliminando-se assim qualquer entrada de

. . e -
oxigénio. A porta do forno é completamente

vedada e selada com uma pasta de plasticina e a chaminé tapada. Nessa altura € injetado gas na cdmara
de cozedura. Devido a auséncia de oxigénio o gas queima sem inflamar, garantindo um ambiente rico em
diéxido de carbono. E esta operacdo que vai impregnar de preto a louga. O processo de cozedura num
forno a gas é menos demorado que num forno a lenha e, atualmente, os resultados assemelham-se.

No entanto, a quase totalidade dos oleiros em atividade prefere cozer a lenha pois considera que se
deve resguardar e observar esse aspeto tradicional do nucleo de Molelos, aspeto esse que valoriza todo
o processo de produgdo. Igualmente consideram que se deve preservar a cozedura em soenga, a mais
antiga forma de cozer louca em Molelos e cujos saberes associados a este método sdo de grande
interesse patrimonial.
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7. Identificagdo das principais caracteristicas fisicas do produto, tais como dimensdes, formas,
desenhos ou padrdes

A producgdo ceramica tradicional de Molelos tem vindo a ser dividida pelos investigadores em louga
grossa e louga fina, esta uUltima também designada algumas vezes por decorativa, apesar de poder
albergar também uma fungao verdadeiramente utilitaria.

Ja em principios do século XX, Fortunato Temudo distinguia a produgdo de Molelos entre louga grossa e
louga fina. A louga grossa era composta por, “(...) panelas, cagoilas, canecas, cdntaras, cdntaros, sertds,
assadores de castanhas, fogareiros, chocolateiras, trempes, alguidares, canudos de toupeiras, talhas
para azeite e azeitonas e testos; de loiga fina sdo panelas de fogdo, frigideiras, terrinas, pingadeiras,
jarros e bacias, galheteiros, cdntaras, de segredo, pichéis de vinho, barris, tigelas, bilhas, pratos, tinteiros,
tigelbes, bules, cafeteiras, agucareiros, chdvenas e pires, manteigueiras, leiteiras, e além de tudo isto
vasos vermelhos para flores. Fabricam ainda mais algumas pegas especiais, mas sé por encomenda”
(FERNANDES: 2012, p. 612)

O que mais surpreende no catdlogo das pegas produzidas ao longo do tempo neste centro olarico é a sua
enorme diversidade, podendo Molelos ser considerado o nucleo produtor portugués com maior
abrangéncia de tipologias fabricadas. No estudo promovido por Teresa Carvalho, Anténio Manuel Silva e
Maria das Dores Cruz, por exemplo, sdo identificadas 81 formas diferentes produzidas em Molelos desde
o inicio do século passado. (CARVALHO, SILVA, CRUZ: 1996)

Neste sentido, a olaria de Molelos distingue-se atualmente por manter em paralelo a produgao de louga
utilitaria, essencialmente vendida para restaurantes e para uso culindrio individual, e a louga decorativa,
cuja decoragdo é mais elaborada e cuidada.

De salientar que, e sobretudo na variedade de louga decorativa, coexistem hoje pecas tradicionais,
réplicas das que usualmente constituiam a tipologia de Molelos e pegas contemporaneas, obras que,
embora inspiradas na tipologia tradicional de Molelos, desenvolvem uma linguagem com uma
abordagem mais criativa e artistica.
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7.1. Louga utilitaria ou “louca grossa”

Em termos genéricos pode-se considerar que a louga grossa estava reservada aqueles utensilios
destinados a preparacdo dos géneros alimentares, como as panelas, as cagoilas ou as assadeiras, ndo
Ihes sendo por isso reservados grandes cuidados decorativos. Algumas pecas, como as padelas ou as
cacoilas, conseguiram garantir um lugar de destaque no concerto das pecas fabricadas em Molelos,
nomeadamente devido ao seu uso na confe¢do da chanfana, o que lhes garantiu um importante
mercado no territdrio das beiras.

As pegas com mais saida sdo as assadeiras, os tachos e panelas, os tabuleiros ou travessas, assim como
as padelas ou cagoilas para a chanfana, entre outras. Mas também temos canecas, cantaras, cantaros,
sertds, assadores de castanhas, fogareiros, chocolateiras, trempes, alguidares, canudos de toupeiras,
talhas para azeite e azeitonas e testos.

44



MOLELOS

45



MOLELOS

7.2. Louga decorativa ou “louga fina”

Com o avangar do século XX, contudo, o centro oladrico de Molelos passou a produzir também louga
essencialmente decorativa, sem qualquer fung¢do utilitdria, ao contrario do que acontecia anteriormente
com a louga fina, que podia ter um uso pratico efetivo. Estas pecgas sdo dirigidas a um mercado mais
urbano, que procura com a aquisicdo deste tipo de pecas religar-se de modo simbdlico e nostalgico a um
passado substancialmente mais rural e que, hoje em dia, tem sido de alguma forma revalorizado.

Da louga fina faziam parte geralmente aquelas pegas nas quais a comida ou a bebida eram servidos, caso
das terrinas, dos galheteiros, dos pratos ou dos agucareiros, constituindo assim um grupo de pecas cuja
utilizagdo e relevancia na mesa as tornavam merecedoras de polimento e decoragao.

Relativamente as pecgas decorativas, e para além das atrds referidas, merecem destaque as bilhas
(sobretudo a de segredo, pega emblematica da olaria de Molelos), os cantis, as fruteiras, os cinzeiros, os
potes, as floreiras, as jarras, os cantaros, as cafeteiras, as chivenas e pires, os bules, as lamparinas e as
miniaturas, entre uma série de outras tipologias que vao aparecendo ao sabor da imagina¢do dos oleiros.
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7.3. Decoragao

A decoragdo da Louga de Molelos reveste-se de extrema importancia, pois identifica imediatamente a
sua proveniéncia tal é a especificidade da gramatica decorativa empregue. Motivos geométricos e
vegetalistas predominam, numa variedade de incisOes, efeitos e texturas - pontilhados, espinhados,
picotados, triangulares, circulares, canelados, bolhosos, raspados, altos relevos (ou ramos) — que
constroem composicdes decorativas simples, mas muito caracteristicas.

Mesmo nas pecas de cariz mais contemporaneo os oleiros de Molelos recorrem também a estas formas
decorativas e texturas tradicionais, quer no seu uso “norma
possibilidades, obtendo resultados distintos, mas identificaveis.

|II

quer partindo delas para explorar novas

51



MOLELOS

52



MOLELOS

53



No que respeita as medidas das pecas, optou-se por ndo as referir dada a sua variedade. No entanto, e
para efeitos de certificacdo, as dimensGes das pegas utilitarias ndo deverdo afastar-se exageradamente
dos padrGes normais tendo em conta a fungdo a que se destinam. Excluem-se deste caso as miniaturas,
que, embora numa escala muito reduzida, reproduzem fielmente as formas de tamanho real.
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8. Condi¢des de inovagdo no produto e no modo de producdao que, abrindo essa possibilidade,
garantam a preservacao da identidade do produto

Numa produgcdo com as caracteristicas da olaria de Molelos, que tradicionalmente era quase
exclusivamente utilitaria, corre-se o risco de, com a perda da funcionalidade de algumas das pecas, se
descaracterizar e desvirtuar a tipologia predominante numa tentativa de “inventar” formas modernas,
essencialmente decorativas.

No entanto, as caracteristicas desta produgdo artesanal — “pureza” de formas, decoragdo muito
especifica e brilho da louga - abrem possibilidades para um processo de inovagdo sem grande risco de
descaracterizagao, desde que sejam mantidos e salvaguardados esses tracos diferenciadores. Alids, ha ja
um significativo caminho trilhado nesse sentido, da responsabilidade Unica dos oleiros em atividade e
qgue prova esta abertura conforme é visivel em algumas pegas mais contemporaneas inseridas no
presente documento a titulo exemplificativo.

Deste modo, e no sentido de distinguir o que é produgdo tradicional de Molelos da producgdo
contemporanea (ainda que inspirada na tipologia tradicional deste ntcleo de olaria), deverao existir duas
etiquetas de certificagdo iguais mas de cores distintas e que remetam, respetivamente, para cada uma
das categorias mencionadas.

Para além deste percurso, tem havido simultaneamente um processo de modernizagdo do modo de
produgdo em si, com a introducdo de equipamentos mecanicos de facilitacdo de algumas tarefas mais
arduas. E o caso da roda elétrica, que substituiu o torno de oleiro de pé e do forno a gas (hoje em dia ja
utilizado numa olaria). Também foi introduzida, para pegas utilitarias de grande volume de produgdo, a
prensa que enforma o barro, sendo que depois é dado a pega um acabamento manual.

Por se considerar que a producdo de Molelos deverd manter a especificidade e unicidade que Ihe sdo
préprias, ndo serdo passiveis de certificagdo pecas que ndo sejam trabalhadas no torno/roda, sendo que
tal excluird as pecas enformadas em prensa cuja modelagdo é feita por forma e ndo manualmente
(embora estas pecas sejam, regra geral, acabadas e brunidas a mdo). Tratam-se de pecas utilitarias,
produzidas em grande quantidade, e que ndo sdo as que melhor identificam e caracterizam a Louca
Preta de Molelos.

No caso da cozedura, devera ser explicito na etiquetagem se se trata de cozedura em soenga, cozedura
em forno a lenha ou cozedura em forno a gds. Tal diferenciagdao informara o consumidor acerca das
caracteristicas de producdo da peca (o que, por vezes, se reflete no seu valor/preco, bem como no seu
manuseamento).
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Num momento em que os territdrios sdo valorizados pela sua identidade, pelas caracteristicas que os
distinguem de outros, pelas suas gentes e pelos saber-fazer préprios da sua cultura, é oportuno e
imprescindivel implementar o processo de certificagdo da Louga Preta de Molelos como aqui se
apresenta, como uma ferramenta de afirmagdo desta producdo, informando o consumidor e
aumentando o seu conhecimento e confianga, mas, ao mesmo tempo, contribuindo para o
desenvolvimento e posicionamento futuro desta producdo, criando condi¢gbes para que ela continue o
seu percurso evolutivo dentro do seu quadro identitario e encontre novos caminhos ancorados nos

saberes e técnicas tradicionais.
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9. Referéncia as normas de qualidade a que o produto estd sujeito, designadamente as que se
relacionam com a fiabilidade do mesmo ou com requisitos especificos de saide e seguranca,
sempre que se justifique.

Uma vez que a olaria negra de Molelos ndo é vidrada (ndo estando sujeita a teores de chumbo e
cadmio), as normas de qualidade do produto prendem-se exclusivamente com as questdes da utilizagdo
culindria deste tipo de louca. Um dos motivos mais apontados, nomeadamente na restauragdo, para o
gradual desuso da louga preta, na sua generalidade, é o aparecimento de odores e a impregnagdao com
gorduras aquando do seu uso continuado.

Todavia, os oleiros de Molelos-garantem que a prdpria loiga preta, devido as suas qualidades porosas,
confere aos alimentos um sabor especial, mesclando o paladar dos alimentos com “sabor” da terra
cozida, processo que ja ndo é possivel de reproduzir no caso da loica vidrada, totalmente impermeavel,
opinido igualmente partilhada por alguns chefs de cozinha. O que deve ser observado é a necessidade de
esta loica ser naturalmente substituida, como qualquer utensilio de cozinha, ao atingir o seu limite de
uso em condig¢des de higiene apropriadas.

Dado tratar-se de uma produc¢do de grande pendor utilitdrio, as pegas para uso culindrio devem ser
sujeitas a testes para uso de marca que comprove que a louga esta apta para esse fim, transmitindo
confianca ao consumidor e comprovando que as pastas ndo contém componentes tdxicos e/ou nocivos
para a saude.

Aconselha-se, como boa pratica, que cada oleiro que adira ao processo de certificagdao faga prova da
qualidade da sua louga utilitaria através de andlises (a que esteja legalmente obrigado) as pastas
utilizadas e louga produzida. Tal ja acontece, neste momento, através da aposi¢cdao de simbolo constante
do anexo Il do Regulamento (CE) n2 1935/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 27 de outubro
de 2004, relativo aos materiais e objetos destinados a entrar em contacto com os alimentos.
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